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Bankettmeny 

 

Meny 1 (368:-) 
Ankbröst rökt med blomkålscreme & gravad tomat 

Hälleflundra med soltorkad tomat & Parmesan, citruskryddad potatispuré 

Rabarber & toscatartlette med vaniljcreme 
 

Meny 2  (312-) 

Kräft & räkröra med löjrom 

Fläskfilémedaljonger med mango chutney & chili, sesampotatis 

Ekologisk vaniljglass med rostad cocos & dumlesås 
 

Meny 3  (344:-) 

Fänkålsgravad Salmalax med kryddig grönsaksvinegrette 

Lammstek & lammytterfilé Marsalasky , potatisgratin med Zucchini, tomat & vitlök 

Havtornsparfait med syltade körsbär & mörk chokladpannacotta  
 

Meny 4 (332:-)  

Marinerade räkor med mango, avokado & pepparrotsaioli, surdegsknäcke 

Mälarkalvrygg med citron, timjan & rostad vitlöksås, lökpotatis 

Glassfylld mandelkorg med ljummen bärkompott 
 

Meny 5 (368:-) 

Varmrökt S:t Annalax med dilldressing smaksatt med Boxholmsost 

Skönerobiff med, potatis & kantarellkaka 

Ekologisk vaniljglasstårta med spunnet socker & fyrverkeri 
 



Bankettmeny 
 
 

Dryckespaket 1  (108:-) 
Ett glas lättöl/mineralvatten till förrätt 
Ett glas vin med ombjudning till varmrätt 
Kaffe 
 

Dryckespaket 2  (138:-) 
Ett glas vin till förrätt 
Ett glas vin med ombjudning till varmrätt 
Kaffe   
 

Dryckespaket 3  (182:-) 
Ett glas mousserande vin 
Ett glas vin till förrätt 
Ett glas vin med ombjudning till varmrätt 
Kaffe  
 

Dryckespaket 4  (214:-) 
Ett glas mousserande vin 
Ett glas vin till förrätt 
Ett glas vin med ombjudning till varmrätt 
Ett glas dessertvin  
Kaffe 
 
Alkoholfria alternativ erbjuds alltid. 
 

Dryck 
Lättöl/mineralvatten/läsk   20:-/fl. 
Starköl    44:-/fl. 
Vin (glas)   44:- 
Vin (flaska)    från 220:- 
Avec/snaps, småflaskor 4/5 cl.  72:-/st. 
Avec/snaps    64:-/4 cl. 
Kaffe    18:- 
 
 
Pris per person samt exkl moms om inget annat anges. Vi reserverar oss för tillgången på vissa produkter, särskilt de som 
kommer från små och lokala producenter. Minimum 30 personer. Gäller till 20111231. 
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